Die Delikatessen Manufaktur

DEIN WISSEN.
ECHTE LEBENSMITTEL.

ECHTE PERSPEKTIVEN. Wi

konventionell

Du hast Lebensmitteltechnologie, Lebensmittetwissenschaften, <4 S\ & biologisch
Lebensmittel- und Biotechnologie oder Erndhrungswissenschaften A
studiert oder stehst kurz vor deinem Abschluss?

Komm zu FREY Delikatessen und gestalte mit uns die
Zukunft hochwertiger Lebensmittel!

Mehr als 500 0 @) Osterreichisches Hochste Qualitat Vielféltige Aufgaben,
@ é verschiedene Produkte m Familienunternehmen @ und Lebensmittelsicherheit @ Weiterbildung &

seit tiber 75 Jahren (IFS, HACCP, BIO, Kosher) Entwicklungsmoglichkeiten

konventionell & biologisch

FACHKRAFT QUALITATSSICHERUNG

Verantwortung ubernehmen. Qualitiat sichern. Zukunft gestalten.

DEINE AUFGABEN — VIELFALTIG & SPANNEND @ DAS BRINGST DU MIT
@  Ubernahme der Eingangs- und Zwischenpriifungen von Rohstoffen, @  Abgeschlossene lebensmitteltechnische oder
Halbfertigprodukten und Fertigprodukten, chemische und mikrobiologische ernahrungswissenschaftliche Ausbildung (Lehre,
Untersuchungen, Entnahme von Proben mittlere oder hohere Ausbildung) oder
@  Kontrollieren der Qualitat der Produkte hinsichtlich Fertigung und Produktion langjahrige Branchenerfahrung
@  Steuern und kontrollieren der Prozessablaufe @ Hohes Qualitatsbewusstsein
@  Planung und Prisentation der Produktentwicklung @ Hygiene- und Verantwortungsbewusstsein
@  Néhrwerte berechnen @ Interesse an biologischen und chemischen Vorgéngen
@  Erstellung und Verwaltung von Spezifikationen und Dokumenten ® Umweltbewusstsein und Erfahrung im Qualitatsmanagement
@  Reklamationen bearbeiten im Bereich Lebensmittelinhaltsstoffe, Lebensmittelqualitat
@  Arbeiten zur Sicherstellung der IFS- und HACCP-Standards, Food Safety it Lsoarlti s Vi g
Standards, Kosher Standards, Erstellung von Qualitatsberichten sowie @  Selbstandige, genaue und verantwortungsvolle Arbeitsweise
Erstellung und Verwaltung von Spezifikationen und Dokumenten @  Wir suchen einen zielstrebigen, kommunikativen
@  Erstellung und Verwaltung umfangreicher Dokumentationen von Ablaufstrukturen, Mitarbeiter mit sehr gutem Prozessverstindnis
Risikoanalysen sowie Arbeits-, Hygiene- und Priifanweisungen und hohem Engagement
@  Verantwortliche Begleitung von Zertifizierungen wie z.B. IFS, BIO, Kosher
@  Permanente Realisierung hochster Qualitatsstandards durch optimierte
QS-Prozesse Bei uns wird
@  Prifung und Bearbeitung von Konformitétsbescheinigungen und dein Wissen aus
Migrationsbewertungen dem Studium
@  Durchfiihrung von fachspezifischen Schulungen zur PraxiS!
R
WAS WIR DIR BIETEN
B e
Itungs-, Weiterbildung: Ein komp und Sicherer Arbeitsplatz Uber 75 Jahre Erfahrung Gute Erreichbarkeit mit
und icklungsméglichkeit iertes Team in einem dsterreichischen in der Lebensmittel- Sffentlichen Verkehrsmitteln,
Familienunternehmen produktion Firmenparkplatz &
Fahrradabsteliméglichkeit
9 UNSER STANDORT Klmg‘f gm‘7 FREY Delikatessen GmbH
Wien, 21. Bezirk si A 101 1210 Wi
lemenssirasse 3 ien
® Wb & DANN FREUEN WIR UNS ;
office@frey.co.at
+ Gut erreichbar mit Sffentlichen Verkehrsmitteln AUF UEINE BEWERBUNG! Tel: 01/ 2582651
« Firmenparkplatz fiir Mitarbeiter & EEnan
« Fahrradabsteliméglichkeiten HIRERACD:




