
Eigenverantwortliche und teamorientierte Arbeitsweise sowie positive Einstellung zur
Landwirtschaft und Ernährung mit Fleisch

Kenntnisse im Bereich Mikrobiologie
Sicherer Umgang mit MS Office Produkten und modernen Kommunikationsmitteln

Ausbildung und Berufserfahrung im Qualitätsmanagement und HACCP wünschenswert

DEIN PROFIL:
Abgeschlossene landwirtschaftliche, lebensmitteltechnologische Ausbildung 
auf Maturaniveau/abgeschlossenes Studium mit Schwerpunkt Lebensmitteltechnologie

Ständige Weiterentwicklung der Prozesse im Qualitätsmanagement und deren
Umsetzung im Betrieb

DEINE AUFGABEN:

Laufende Aktualisierung des Qualitätssicherungssystems (IFS, AMA, QS u.ä.)
Durchführung der QS-Kontrollen im Betrieb (HACCP)
Vorbereitung von Zertifizierungen/Audits und Unterstützung bei entsprechenden Überprüfungen
Erstellung und Pflege von Dokumentationsunterlagen
Bearbeitung von Reklamationen im Team mit den produktionsverantwortlichen Kollegen
Eigenständige und kontinuierliche Überwachung der Prüfmittel
Enge Zusammenarbeit und Abstimmung mit der Betriebsleitung und externen Labors
Ansprechpartner für Behörden und amtliche Veterinäre

UNSER ANGEBOT:
Faire und leistungsgerechte Vergütung mit Überzahlungsmöglichkeiten
Planbarkeit für die Zukunft durch einen sicheren Arbeitsplatz 
Familiäres Betriebsklima mit flacher Hierarchie, kurzen Entscheidungswegen und direkter
Kommunikation

Möglichkeiten zur persönlichen Weiterentwicklung in einem Arbeitsumfeld aus hoher
Dynamik, Flexibilität, Eigenverantwortung und Teamwork

Gratis Verpflegung

Qualitätsmanager (m/w/d)

DIE ENTLOHNUNG:
EUR 3.700,00 Brutto/Monat (Vollzeit mit 40 Wochenstunden) bei entsprechender Ausbildung
und Berufserfahrung. Das finale Gehalt wird dann in einem persönlichen Gespräch
festgelegt.

Deine Kontaktperson:

Tolles
Team

Top-
Arbeitgeber

Kostenlose
Verpflegung

Karriere & Weiterbildung

Wir, die Firma Steirerfleisch Gesellschaft m.b.H., mit Sitz in Wolfsberg im Schwarzautal in der
Südsteiermark, sind ein erfolgreiches und permanent expandierendes Unternehmen in der
Lebensmittelbranche und suchen für unseren Standort in Wolfsberg im Schwarzautal einen
Mitarbeiter für das Qualitätsmanagement.

Du bist ein pflichtbewusster und kommunikativer Mensch mit positiver Einstellung zur
Landwirtschaft und wirtschaftlich erfolgreichem Handeln? Dann werde Teil von Steirerfleisch!

NEUGIERIG GEWORDEN? 
Dann sende deine aussagekräftigen Bewerbungsunterlagen samt Gehaltswunsch 

und frühestem Eintrittstermin an uns. 
Wir freuen uns darauf, dich persönlich kennenzulernen! 

Werner Pail
Personalbüro

 
+43 3184 2922-216, 

bewerbung@steirerfleisch.at 

Steirerfleisch Gesellschaft m.b.H. 
A-8421 Schwarzautal, Wolfsberg 1

www.steirerfleisch.at

JETZT BEWERBEN !
UNSERE BENEFITS:


