lhre Aufgaben:

e Mitarbeit im Qualitatssystem und Hygienemanagement

e Kontrolle der Rohstoff und Packstoftspezifikationen sowie der Lieferanten

e Organisation der Lebensmitteluntersuchungen

o Erstellen von Deklarationen - Etiketten und Produktspezifikationen

e Durchtihrung der Hygienekontrollen und Betriebsrundgange

e Weiterentwicklung bestehender Qualitatsstandards & -prozesse

e Erstellung von Prifprotokollen & QM-Dokumenten

e Aufgabenverteilung innerhalb des QM-Teams

e Uberwachung der Wirksamkeiten festgelegter KorrekturmaBnahmen / VerbesserungsmaBnahmen

lhre Qualifikationen:
e Berufserfahrung im Qualitatsmanagement in der Lebensmittelbranche von Vorteil
e |FS (International Featured Standards)-Erfahrung von Vorteil
e Strukturierte, organisierte und verantwortungsbewusste Arbeitsweise
e Hohes Hygienebewusstsein & mikrobiologisches Verstandnis
e Hohe Kommunikations- und Teamfahigkeit
e Analytisch & genau

Wir bieten:
e modernes Arbeitsumtfeld, in dem schnell Entscheidungen getroften werden
e flache Hierarchien
e familiares Arbeitsklima
e diverse Benefits (spezielle Mitarbeiterkonditionen, guinstig tanken, Verpftlegung im Haus,..)

Die Entlohnung richtet sich nach Qualitikation, Ausbildung und Berufserfahrung.

INTERESSE? leisch vom
Melde dich unter sollerschmid

Weil nicht wurscht ist, wo's herkommt.
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