Deine zuklnftigen Tatigkeiten

e Durchflihrung von Kontrollen zur Einhaltung der Sicherheits- & Qualitatsstandards

e Kontinuierliche Verbesserung des gesamten Prozesses zur Qualititseinhaltung

e Vertretung des HACCP Team Leaders

e Bearbeitung von Reklamationen

e Analysen und Auswertungen erstellen.

e Zusammenarbeit mit dem gesamten Team zur Sensibilisierung des
Qualitatsmanagements

e Administrative Tatigkeiten sowie Durchfiihrung von Inventuren

e Absolvierung des jahrlichen IFS-Audits

Dein Profil

» Abgeschlossene Ausbildung — am besten im Lebensmittelbereich

e Erfahrung im Qualitatsmanagement mit Lebensmittelbezug

e GrolRes Verantwortungsbewusstsein mit hoher Eigeninitiative

e Genaue und l6sungsorientierte Arbeit

e Kenntnisse im Bereich von HACCP, 1SO22000 und Lebensmittelrecht von Vorteil
e Sehr gute Englischkenntnisse

e Sicherheitsvertrauensperson

Wir bieten

e Langfristige Einstellung in einen internationalen agierenden Familien Unternehmen
e Mitarbeiterrabatte und Kostproben von eigenen Produkten

e Parkplatz vorhanden

e Vollzeit (Montag — Freitag)

e Mindestgehalt laut Kollektivvertrag
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