Geschmackvolle Kunden- und Marktbediirfnisse (B2B) erkennen und innovativ umsetzen

Lebensmitteltechnologen -
Gewiirzdesign / F&E

Das aufstrebende, expandierende und etablierte Unternehmen produziert und vertreibt hoch-
wertige Gewiirzzubereitungen und technologische Wirkstoffmischungen in der Lebens-
mittelbranche. Am Standort nahe Salzburg sucht diese vertrauensvolle Schliisselposition rund
um Forschung & Entwicklung kreative Lebensmitteltechnologen.

Aufgaben

Forschung Neuentwicklung von Gewiirz- & technologischen Wirkstoff-Mischungen sowie
laufende Weiterentwicklung bestehender Rezepturen und Abldufe

Marktbeobachtung mit Fokus auf technologische Trends, neue Rohstoffe und Produkte

Testung neuer Technologien & Rohstoffe: von der Planung {iber die Umsetzung bis zur Doku-
mentation

Verkostungen und sensorische Tests

Qualitdt und Rechtssicherheit der Produkte sicherstellen inkl. Verpackung

Kundenberatung und -schulung sowie Teilnahme an Fachtagungen und -messen

Anforderungen

Hohere Ausbildung aus dem Lebensmittelsektor wie HTL, FH, Universitdt oder einschlégige
Praxis aus der Fleischtechnik respektive Lebensmittelproduktion

Ausgepragte sensorische Fahigkeiten sowie ein Gespiir fiir Innovationen, Trends und Kunden-
bediirfnisse im Food-Bereich

Gute EDV- und Englisch-Kenntnisse

Gleichermaflen eigenstindige wie teamorientierte Arbeitsweise

Sie sind auf der Suche nach einer kreativen wie technologisch vielseitigen Schliisselposition im
Lebensmittelumfeld? Kontaktieren Sie uns — gerne beraten wir Sie vertraulich tiber diese einzig-
artige Chance im erfolgreichen wie international agierenden Unternehmen.

Alle Personen sind gleichermaflen angesprochen. Das Gehalt liegt iiber KV und orientiert sich Threr Qualifikation wie Erfahrung.

Kontakt
Andrea Rambach informiert Sie gerne persdnlich unter T 0043 5522 45 142-14
und freut sich tiber Ihre Bewerbung an a.rambach@mayer.co.at Ref. Ne 25412
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